
GYEREKEKNEK AJÁNLJUK / FOR CHILDREN / KINDERKARTE

Húsleves, csigatészta 2290.-

Guinea fowl broth, pasta
Perlhuhn Suppe, Nudeln

Rántott csirkemell, burgonyapüré 3790.-

Breaded chicken breast, potato purée
Panierte Hähnchenbrust, Karto�elpüree

LEVESEK / SOUPS / SUPPEN

Gyöngytyúk consommé, májgombóc  3690.-

Guinea fowl consommé, liver dumpling
Perlhuhn-consommé, Leberknödel

Tárkonyos gímszarvas raguleves 4490.-

Red deer ragout soup with tarragon
Rothirsch Ragoutsuppe mit Estragon

Napi leves   3590.-

Soup of the day
Tagessuppe

ELŐÉTELEK / APPETIZERS /  VORSPEISEN

Kacsamáj „au torchon”, birsalmasajt, hecsedli, pirított kalács   6490.-

Duck liver „au torchon”, quince paste, rosehip preserve, toasted brioche
Entenleber, Quittenbrot, Hagebuttenmarmelade, Hefezopf

Angus Tatár francia stílus, Tekeresvölgyi Matuzsálem sajt 6490.-

French-style Angus beef tartare, Matuzsálem cheese from Tekeresvölgy
Französisches Beef-Tatar, ,,Matusalem” Käse

Sonka, sajt, szalámi ízelítő  4990.-

Selection of ham, cheese and salami from local farmers
Auswahl von Schinken, Käse und Salami von lokalen Erzeugern

Füstös zakuszka, kovászos ciabatta  4290.-

Smoked zakuszka, sourdough ciabatta
,,Zakuszka” Auberginen-Paprika-Aufstrich , ciabatta

SAVANYÚSÁGOK / PICKLED VEGETABLES / EINGELEGTES GEMÜSE

Uborkasaláta  1690.-

Cucumber salad, Gurkensalat

+tejföl / +sour cream, Sauerrahm  200.-

 
Házi csalamádé 1690.-

Homemade mixed pickles
Hausgemachte, eingelegte Gemüsesorten

Cékla saláta 1690.-

Pickled beetroot salad
Rote-Bete-Salat

DESSZERTEK / DESSERTS / NACHSPEISEN

Túrógombóc, sós karamellás alma, vaníliasodó  3590.-

Curd cheese dumplings, salted caramel apple, vanilla custard
Quarknödel, Salzkaramell-Apfel, Vanillesoße

Lágy csokoládétorta, Chantilly, sárgabarack 3590.-

Soft chocolate cake, Chantilly cream, apricot
Schokoladenmousse-Torte, Chantilly, Aprikose

Vegán desszert   3890.-

Vegan dessert
Veganes Dessert

FŐÉTELEK / MAIN COURSES / HAUPTGERICHTE

Sütőtökpüré, sült cékla, fűszeres gesztenye, gyökérzöldség  5690.-

Pumpkin purée, roasted beetroot, spiced chestnuts, root vegetables
Kürbispüree, geschmorte Rote Beete, würzige Kastanien, Wurzelgemüse

Orecchiette alla Positanese  6990.-

Orecchiette, basil, tomato, burrata
Orecchiette, Basilikum, Tomaten, Burrata

Quiche „Csopak”   7490.-

Quiche „Csopak” Zander, garlic, spinach
Zander-Quiche mit Knoblauch und Spinat

Csirkemell Colbert, zellerpüré, karamellizált alma   6790.-

Chicken breast Colbert, celeriac purée, caramelised apple
Hähnchenbrust Colbert, Selleriepüree, karamellisierter Apfel

Rántott csontos sertéskaraj, citromos fűszervaj, burgonyapüré  7690.-

Breaded bone-in pork chop, lemon herb butter, potato purée
Paniertes Schweinekotolett, Zitronen-Kräuterbutter, Karto�elpüree

Tépett marhaoldalas, vargánya, pirított nudli, szarvasgombás jus 7490.-

Pulled beef short rib, porcini, pan-fried potato dumplings, tru�e jus
Gezupfte Rinderrippe, Steinpilze, gebratene Schupfnudeln, Trü�eljus

Vaddisznópörkölt, dödölle, lilahagyma-paradicsom  7490.- 

Wild boar stew, potato dumplings, red onion and tomato
Wildschwein Gulasch, Karto�elnockerl, rote Zwiebel und Tomate

Hétvégi ajánlatainkról érdeklődjön felszolgáló kollégáinktól! Az árak magyar forintban értendőek
és az ÁFA-t tartalmazzák. A számla végösszegéhez 13,5% szervízdíjat számolunk fel.

For our weekend specials, please ask your server! Our prices are in HUF, including VAT.
An additional 13,5% service charge will be added to the bill.

Für unser Wochenendangebot fragen Sie bitte Ihren Kellner! Die Preise sind in HUF angegeben 
und enthalten die MwSt. Zusätzlich berechnen wir eine Servicegebühr von 13,5%.
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Értesüljön legfrissebb híreinkről!
Get notified about our latest news.

Kapcsolat / Contacts / Kontakte
www.petranyicsopak.hu

facebook.com/petranyicsopak
instagram.com/petranyicsopak

Asztalfoglalás, rendezvények /  Booking, events / Buchung, Veranstaltungen
info@petranyipince.hu

+36 30 515 7953

Borértékesítés / Wine sales / Weinverkauf
ertekesites@petranyipince.hu

+36 20 238 7913

Szabó Dániel
Üzletvezető
Manager

Ruga Endre
Chef

Petrányi család
Tulajdonos

Owner

HAGYOMÁNYOS ÍZEK MODERN KÖNTÖSBEN, CSOPAK SZÍVÉBEN

Célunk a harmónia és hogy vendégeink ne csupán jól érezzék magukat, hanem valódi 
élményt vigyenek haza. Ételeinket helyi gazdákkal együttműködve, friss és szezonális 
alapanyagokból készítjük.

A családias hangulat mellé boraink és vendégszeretetünk társul.
Egész évben szeretettel várunk!

TRADITIONAL FLAVORS WITH A MODERN TOUCH, IN THE HEART OF CSOPAK

Our goal is harmony – and to o�er our guests not just a pleasant time,
but a genuine experience to take home. We prepare our dishes in collaboration
with local farmers, using fresh, seasonal ingredients.

The family-like atmosphere is complemented by our wines and warm hospitality.
We look forward to welcoming you all year round!

TRADITIONELLE AROMEN IM MODERNEN GEWAND, IM HERZEN VON CSOPAK

Unser Ziel ist Harmonie – und dass unsere Gäste nicht nur eine schöne Zeit verbringen, 
sondern ein echtes Erlebnis mit nach Hause nehmen. Unsere Gerichte entstehen in 
Zusammenarbeit mit lokalen Bauern und aus frischen, saisonalen Zutaten.

Zur familiären Atmosphäre gesellen sich unsere Weine und unsere herzliche 
Gastfreundschaft. Wir freuen uns darauf, Sie das ganze Jahr über willkommen zu heißen!


